
1.O.DO OBJETO
l.l.Constitui objeto da respectiva solicitação: Aquisição de Gêneros Alimentícios perecÍveis e não perecíveis, de forma urgente,
para o atendimento do PNAE (Programa Nacional de Alimentação Escolar), destinado à alimentação escolar dos alunos

matriculados nos Centros Municipais de Educação Infantil (creches) e Escolas Municipais do municÍpio de Itapororoca-PB, com
recunos FNDE/PNAE.

2.O.DA PESQUISA DE MERCADO
2.l.Nos termos da norma vigente o valor previamente estimado da contratação deverá ser compatível com os valores praticados

pelo mercado, considerados os preços constantes de bancos de dados públicos e as quantidades a serem contratadas, observadas

a potencial economia de escala e as peculiaridades do local de execução do objeto.
2.2.Na pretensa contratação o valor estimado foi definido com base no melhor preço aferido por meio da utilização do seguinte

parfunetro: pesquisa diretâ com no mínimo tlês fomecedores, mediante solicitação formal de cotação, desde que seja apresentada
justificativa da escolha desses fornecedores e que não tenhaÍn sido obtidos os orçamentos com mais de seis meses de antecedência

da data de diwlgação do edital:
2.2. t.Salienta-se que os fomecedores consultados quando da pesquisa direta realizda, foram escolhidos aleatoriamente dentre

os regularmente cadastrados no âmbito desta Administração considerando, além do ramo de atividade peninente ao objeto da

pretensa contrâtação, o seu desempenho positivo relativamente a contratações já realizadas; sem prejuízo da escolha de ouEos

fornecedores, também de forma aleatória, feita através de consultas a endereços eletrônicos de entidades públicas que realizanam

com êxito contrações semelhantes.
2.3.Com base nos custos para execução do objeto da contratação, definidos por meio de parâmetro de aferição do melhor preço

na forma estabelecida no AÍ. 23, § 
'l', 

da Lei 14.133/21, relacionamos abaixo o menor preço encont-ado.

2.4.Mês que serviu de base para elaboração da pesquisa de mercado: Fevereiro de 2025.

CÓDIGo DESCRIÇÃO DO ITEM

ESTADO DA PARÂIBA
PREFEITURA MUNICIPAL DE ITÂPOROROCÂ

Açúcar cristalizado, sacarose de cana de -açúcar, branco,

aspecto granuloso hno e médio, isento de matéria terros4
liwe de umidade e fiagmentos estranhos, 1 kg.

Amido de mitho (exemplo maisena) embalagem em 500
gramas, contendo a identificação do produto, marca do

fabricante, prazo de validade e data de fabricação.

Alho nacional de primeia qualidade - O produto não

deverá apresentar umidade, problemas com coloração 3

(escura), presença de impuÍezas, odor desagadável estar

machucado, presença de dentes muchos e perÍirados.

Anoz branco, tipo I embalagem contendo 1kg, com

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de

validade e peso lÍquido.
Arroz parboilizado: tipo l. Subgrupo: polido, classe:

longo, fino. Embalagem: original do fabricante, com dados

de identificação do produto, data de fabricação, prazo de

validade, de acordo com a resolução l2l78 da CNNPA.
Anoz tipo 1 classe longo hno subgrupo parboilizado

integral: O produto não deve apresentar mofo, substâncias

nocivas como pedras, carunchos e cheiro forte.
Embalagem: deve estar intacta, acondicionada em pacotes

de I kg, em polietileno, transparente, atóxico. Deve conter
especificações do produto, informações do fabÍicante,
prazo de yalidade e lote. Prazo de validade mínimo: 6
meses a partir da data de enhega.

Bolos produto composto de farinha de trigo, açúcar, ovos,

leite, margarina, fermento químico. Acondicionados em

embalagens de lkg, em bandeja de papel individuat
cobertos em filme plástico transparente, atóxico, com

etiqueta contendo data de fabricação e validadc. Validade
não inferior a 5 dias.

Biscoito salgado (tipo cream cracker) obtido pela mistura
de farinha(s), amido(s) e ou falécula(s) com outros
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ingredientes, submetidos a processos de amassamento e

cocção, fermentados ou não. O biscoito deverá ser
fabricado a partir de matérias primas sãs e limpas, isenta
de matérias terrosas, pa.rasitos e em perfeito ostado de

conservação, serão rejeitados biscoitos malcozidos,
queimados, não podendo apÍesentiu excesso de dureza e
nem se apresentar quebradiço, 400 g.

Biscoito doce isento de lactose e de glúten, com

ingredientes natunis e integrais, elaborados com soja,

arroz e milho, pacotes de no mínimo 150 gr. No seu rótulo
deve conteÍ prazo de validade, lote, informação
nutricional, de glúten e lactose.

BATATA INGLESA De primeira qualidade, tamanho e

coloraçâo uniforme, fiesca, compacta e firme, sem lesões

de rachaduras e cortes, sem danos flsicos oriundos de

manuseio e úarspoÍe, devendo ser bem desenvolvid4 de

colheita recente.

Café tipo moído, torado, embalaBem aluminada interna e

extemamente, embalagem a vácuo, contendo o selo ABIC
(Faxdo com 20 pacote 5009).

Cacau em Pó, solúvel, sem adição de açúcar. lngredientes:

t00oá cacau em pó. Não pode contü traços de glúten.

Embalados em caixa de papel com peso de 2009.

Charque dianteim (de PÍimeira), ponta de agulha em

embalagem de 5 kg, contendo identificação do produto,

marca do fabricalte, prazo de validade e carimbos oficiais,
inspccionado pelo Ministério da Agricultura (SIF ou SIE).

CARNE BOVINA DE I" QUALIDADE CHA DE
DENTRO, resÍiiada, limpa, aspecto: próprio da espécie,

não amolecida, nem pegajosa, cor própria da espécie, sem

manchas esverdeadas ou pardacentas, odor: Próprio tipo de

corte, inspecionado pelo Ministério da Agricultua (SIF ou

SIE).
CARNE BOVINA MOÍDA, de primeira qualidade sem

osso moÍda, embalagem em filme PVC transpaÍente ou

saco plástico fansparente. Inspecionado pelo Ministério da

Agricultura (SIF ou SIE).

CENOURA Sem folhas, sadias, frescas, isenta de

substâncias terrosas, sujidades, casca sem ruptuÍas,

tamanho médio
CEBOLA BRANCA Firme e compacta, devendo ser

graúda, isenta de enfermidades, parasitas e larvas, material

leÍoso e sujidades, sem danos fisicos e mecânicos

oriundos do manuseio e transporte, livre de resÍduos de

fertilizntes, devendo ser preferencialmente 1009/0

orgânicos e/ou agroecológicos.

Cotorau (colorífico) pÍoduto obtido do fiuto do coqueiro
(Cocus nucifera), por processo tecnológico adequado e

separado parcialmente da emulsão óleo/água (leite de

coco) pros processos mecánicos, emb. 1009.

Creme de leite embalagem 300 Gr -Produto tradicional, de

boa qualidade, apresentando teor de gordura mÍnima de

25o/o e no máximo 50%%. Ingrediente: creme de leite e

estabilizante fosfato dissódico. Validade minima de E

meses, à panir da data de entrega do produto.

Extrato de tomate - O extrato de tomate deve set preparado

com fiutos maduros, escolhidos, sãos, sem pele e sementes.

E tolerada a adição de l% de açúcar e de 57o de cloreto de

sódio. O produto deve estar isento de fermentações e não

indicar processamento de[eituoso. A embalagem de 3409,

o produto deve conter registro da data de fabricação, peso

e validade estampada no rótulo da embalagem.

FILÉ DE MERLUZA Congelado, coíado em filé, sem

osso, sem espinhas, sem pele, aspecto Íirme
acondicionada em filme PVC transparente, contendo

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de
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validade, maÍcas e carimbos oficiais, de acordo com a
Portaria do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da

Saúde, DIPOA n" 304, de22/04196 e f 145 de 22104198 e

da Re,solução da ANVISA n" 105 de l9105/99.

Flocão de milho em floco, pré-cozido, com 500G.
Embalagem: original do fabricante, com dados der

identificação do produto, datâ de fabricação, prazo de

validade, de acordo com a resolução l2l?8 da CNNPA.

Feijão Carioca Tipo I - Produto deve ser puro, não conter
agrotóxicos e matérias estranias: mofo, carunchos, insetos

mortos ou vivos ou qualquer outro tipo d': praga. A
embalagem deve conter o Registro no Ministerio da Saúde,'

o local de origem do produto, peso, data de embalagem e

data de vencimento (validade).

Feüão Preto Produto deve ser Püo, não conteÍ
agrotóxicos e matérias estranhas: mofo, carunchos, insetos

mortos ou vivos ou qualquer outro tipo de praga. Ai
iembalagem deve conter o Registo no Ministério da Saúde,r

o tocal de origem do produto, peso, data de embalagem e

data de vencimento (validade).

Feijão Macassar Produto deve ser puro, não conter

agrotóxicos e matérias estranhas: mofo, carunchos, insetos

mortos ou vivos ou qualquer outro tipo de praga. A
embalagem deve conter o Registro no Ministério da Saúde,

o local de origem do produto, peso, dâta de embalagem e

data de vencimento (validade).

FRANGO congelado, com coloração caracteristica, em

embalagem resistente e adequada e especificando o peso e

o tipo, data de validade e com regisro de inspeçâo federal

e/ou estadual, carimbos oficiais, de acordo com a Portaria

do Ministério da Agricultura e/ou Ministério da Saúde,

DIPOA n" 304, de 22/04196 e n" 145 de 2?104198 e da

Resolução.da ANVISÀ n' 105 de l9105/99.

.LEITE DÊ CASTAN}IA OU AMÉNDOAS BEbidA

vegetal a base de castanha ou amêndoas, acondicionada em

caúas de I litro. Na embalagem deYe constar data de

fabricação, data de validade, informação nutricional e

.ingredientes. Prazo de validade mínimo: 30 dias a partir da

data de entÍega

Leite em pó integrat, tradicional. Embalagem com 200 g,

com no mínimo 26Yo de gordwas totais, com dados de

identificação do produto, marca do fabricante, prazo de

validade, peso líquido e registro no Ministério da Saúde

e/ou Ministério da AgricultuÍa.
Embalagem de I litro tena

ricação e validade e regisho'

- comPosição básica de

sêmola de trigo effiquecido com ferro e ácido fólico e

corante natural de urucum. A ernbalagem deverá conteri

extemamente os dados de identificação e procedênci4

informação nutricional, número do lote, data de validade,

quantidáde do pÍoduto. Pacote de 500 gramas' Validade

áínima de 06 meses a contar da data e entrega do prodlto'
'ü""àao, 

tipo eipaguete, produto não fermentado obtido

pelo amassamento mecânico de farinha de trigo comum

à/ou sêmola./semolina. Fabricados a partir de matérias.

primas sãs e limpas, isentas de matérias terrosas, parasitos

i larvas. As massas ao serem postas na água não deveÉo

turvá las antes da cocção, não podendo estar fermentadas
to de
oo g.

leite,
pote

de 200 gamas. validade de 04 meses a paÍiÍ da data da

entrega.
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Manteiga, de primeira qualidade com sal. Com os
seguintes ingredientes: creme pasteurizado obtido a partir
do leite de vaca. Deve ser um produto goÍduroso obtido
exclusivamente pela bateção e malaxagem, com ou sem
modificação biológica de creme pasteurizado derivado
exclusivamente do leite de vaca. A matéria gordâ da
manteiga deverá estar composta exclusivamente de
gordura láctea. Não deverá conter: gorduÍa vegetal
hidrogenada, corantes e aromatizantes artificiais.
Acondicionada em potes de 5009. Deve conter a validade
la embalagem e o prazo de validade com no mínimo 6
meses a partir da entrega -do 

produto.
Milho para mungunzá, unidade de 500G. Embalagem:
original do fabricante, com dados de identificação do
pÍoduto, data de fabricação, prazo de validade, de acordo
com a resolução l2l78 da CNNPA.
Milho para pipoca 2009 tipol, isento de matéria tenosa,
parasitos e de distritos de animais ou vegetais, com prazo

de validade de no mínimo 6 meses.

T]ND

UND

UND

Milho verde em conserva reidratad4 acondicionada em L.IND

Íecipiente de folha de flandres, íntegro, resistente, vedado
hermeticamente e limpo, contendo 300 graÍnas, de peso,

lÍquido drenado. A embalagem deverá conter extemamente
os dados de identificação e procedência, informações
lutricionais, número do lote, data de validade, quantidade

do produto. O produto deverá apresentar validade mínima
de 06 (seis) meses a partir dâ data de entrega.

Óteo de soja, refinado, de primeira qualidade, 100% UND
n-atural, acondicionado em embalagem de 900 ml.
,Ovos brancos medios embalagens contendo 30 unidades, CX
com dados de identificação dos produtos, prazo de

validade.

PEITO DE FRANGO, sem osso e sem pele, congelado, KG

'com coloração caracterÍstica, em embalagem resistente e

adequada e especificando o peso e o tipo, data de validade
e com registro de inspeção federal e/ou estadual, cadmbos
oficiais, de acordo com a Portaria do Ministério da

Agricultura e/ou Ministério da Saúde, DIPOA n" 304, de

22104196 e n' 145 de22/04198 e da Resolução da ANVISÁ
n" 105 de l9/05/99.
Proteína texturizada de soj4 (came vermelha), com no UND
mínimo de 337o de proteina. Embalagem de 400 g.

PÃO DIVERSOS TIPO - de 50 gramas. Composição: KG
farinha de trigo especial, sal, açúcar, água, reforçador, óleo
emulsificante ou condicionador e fermento (seco ou
biológico). A casca deverá ser dourada na parte superior e
marrom na inferior, com espessuÍa aproximada de I a 2
nm, não dura e sim crccante, sem a presença de pestana

ou incisão da massa. Com miolo consistente, de cor creme,

.com cavidades irregulaes, textura macia, aveludada,

.sedosa e elástica. O Volume deveÉ ser normal para o peso

(50 gramas), simétrico, uniformidade no assado, aroma e
sabor típicos, com quebra uniform-e e visÍvel.

Requeijâo zero lactose ingredientes: leite integral, enzima UND
lactase, cloÍeto de sódio, cloreto de cálcio, coagulante,

fermento lácteo, emulsificante, regulador de acidez ácido
láctico, conservadores sorbato de potássio e nisina.
'embalagem plástica contendo 200 g. validade de 60 dias a
paÍir da data da entega.
Sal, rehnado, iodado, com granulação uniforme e comi KG
cÍistais brancos, com no mínimo de 98,5% de cloreto de

sódio e com dosagem de sais de iodo de no minimo l0 mg
e máximo de 15 mg de iodo por quilo de acordo com a
Legislação Federal EspecÍfica; contendo 0l kg.

Tempero seco, completo acondicionado em embalagem UND
o,riginal de fábrica contendo 100 g, com especificaçâo dos
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ingredientes. Embalagem com dados de identificação do
produto, marca do fabricarte, data de fabricação e prazo de

validade.

Tomate santa cruz extra de médio amadurecimento, hrme,r
íntegro, sem manchas. Cor característica uniforme. Devem,
ser entregues em caixas resistentes de madeira ou plásticas.

Vinagre de álcool, em embalagem plástica original de

fábdca contendo 500 ml, com dados de identificação e

prazo de validade, estampado na embalagem. O produto
deveÉ ter registro no Ministério da Agricultura e/ou
Ministério da Saúde.

POLPA DE FRUTA: Sem conservantes, acidulante e/ou
agentes químicos, composto líquido extraído pelo
:esmagamento das partes comestlveis de fiutas carnosas,

apresentâção na forma polpa de fiuta congelad4 obtida da

fruta madura e sã, isento de fragmentos das partes não
comestíveis e sem açúcar, com aspecto, cor, cheiÍo e sabor
próprios, desde que mantidos congelados a - l8o C, com
validade mÍnima de 144 dias a contar da data da entregq
acondicionado em sacos plásticos atóxicos pesando 100

gramas, e suas condições e especificações deverão estar de
acordo com os normativos do MÀPA. Conter na
embalagem impresso de forma indelével: registro do
fabricante no órgão competente, marca, nome do
fabdcante e fantasia, CNPJ, e-mail, n'do lote, data de

fabricação, validade, peso, composição e telefone do SAC

_(serviço de atendimento ao consumidor)
'QUEIJO TIPO MANTEIGA: De primeira qualidade,

fresco com perfeitas condições sanitárias e em condição
adequadas para o consumo, com o transporte conservação
e temperatua em condições adequadas para o consumo,

com ausência de sujidades e odores. Com dados de

identificação do produto (data de fabricação e prazo de

validade). Sua embalagem original deverá está em

'conformidade com a legislação sanitária em vigor.
Conservação em ambiente refrigerado e apresentação em

bara de 400 gr.

COENTRO: Deverão estar frescas e sãs, intactas e firmes,r
viçosas, de cor verde brilhante, com coloração uniforme c
sem sinais de amarelecimento. Não poderão estar
'danificadas e nem apresentar poclridão, substâncias,

terrosas, sujidades ou corpos estranhos aderidos à
supeíicie, umidade extema anormal e resíduos de

defensivos agrícolas e/ou outras substâncias tóxicas. Nãoi

dever,ão apresentar parasitos ou.larvas.

PIMENTÃO: Fruto de porte médio/grande de boa
qualidade, Íiesco, e firme, apresentândo tamanho uniforme
e apresentar grau de maturação tâ1, que permita suportâr a

manipulação, o transporte e a conservação em condições

adequadas para o consumo mediato e imediato. Não serão

aceitos defeitos graves de natureza fitossanitiíria,
fisiológicas e mecânicas (fisicas), que afetem sua

qualidade e aspecto, com a casca intacta e hrme. DeYerão.

estar aco,ndicionadas.em caixas Plásticas padrões.

COCO SECO: Do tipo anão, destinados ao consumo in
ratura da polpa. Com ausência de sujidades e larvas, de

aco_rdo com a Resolução 12l7E da CNNPA.

ABACAXI: fruto fresco, tendo atingido o grau miiximo do
tamanho especificado, com atoma, cor e sabor

característicos da espécie/variedade Devení apresentar

grau de maturação tal, que permita suportar a manipulação,'

o hansporte e a conservação em condições adequadas para

o consumo mediato e imediato. Nâo serão aceitos defeitos
graves de nahueza fitossanitáÍia, fisiológicas e mecânicas
(flsicas), que afetem sua qualidade e aspecto, com a casca
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e polpa intactas e firmes. Deverão estar acondicionadas em
caixas plásticas padrões.

MELANCIA: Fruto fresco, tendo atingido o grau máximo
do tamanho especificado, com iuom4 cor e sabor
caracteristicos da espécie/variedade. Deyerá apresentar
gÍau de maturação tal, que permita suportar a manipulação,
o transporte e a conservação em condições adequadas para
o consumo mediato e imediato. Não serão aceitos defeitos
graves de naureza fitossanitária, fisiológicas e mecânicas
(Íisicas), que afetem sua qualidade e aspecto, com a casca
e polpa intactas e firmes. Deverão estar acondicionadas em
caixas plásticas padrões.

LARANJA PERÁ: Fruto íiesco, tendo atingido o grau'
máximo do tamanho especificado, com arom4 cor e sabor
característicos da espécie/variedade. Deverá apresentar
grau de maturação tal, que permita suportar a manipulação,
o transporte e a conservaçâo em condições adequadas para
o consumo mediato e imediato. Não serâo aceitos defeitos
graves de natuÍeza fitossaaitária, fisiológicas e mecânicas.
(fisicas), que afetem sua qualidade e aspecto, com a casca

e polpa intáctâs e firmes. Deverão estar acondicionadas em
sacos resistentes ou caixas plásticas pa&ões.

KG

54 KG 280 6,00 1.6E0,00

Torâl 101.E95,77

3.0.DO VALOR
3.1.O valor total é equivalente a RS 101.895,7'7.

4.O.DAS CONDIÇÓES DA CONTRÂTAÇÃO
4.1.O prazo máximo para a execução do objeto desta contratação está abaixo indicado e seÉ considerado a partir da assinatura

do Contsâto:
Entrega: I (um) dia

4.2.4 vigência da presente contratação será determinada: até o final do exercÍcio financeto de 2025, considerada da data de

assinatura do respectivo instrumento de ajuste.
4.3.Os preços contratados são fixos e ineajustáveis no prazo de um ano.

4.4.Dentro do prazo de vigência da contratação e mediante solicitaçâo do Contratado, os preços podeúo sofrer reajuste após o

interregno de um ano, na mesma proporção da variação verificada no IPCA IBCE acumulado, tomando-se por base o mês do

orçamento estimado, exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluÍdas após a ocorrência da anualidade.

4.5.Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado a partt dos efeitos frnanceiros do

último reajuste.
4.6.No caso de atraso ou não divulgaçâo do índice de reajustamento, o Contratante pagará ao Contratado a importáncia calculada

pela última variação conhecida, liquidando a diferença correspondente tão logo seja divulgado o índice definitivo. Fica o

Contratado obrigado a apresentar memória de cálculo referente ao reajustamento de preços do valor remanescente, sempre que

este ocorrer.
4.7.Nas aferições finais, o índice utilizado Para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.
4.8.Caso o Índice estabelecido para Íeajustâmento venha a ser extinto ou de qualquer forma não possa mais ser utilizado, seú
adotado, em substituição, o que vier a ser determinado pela legislação então em vigor.
4.9.Na ausência de previsão legal quanto ao indice substituto, as partes elegerão novo índice oficial, para reajustamento do preço

do valor remanescente, por meio de termo aditivo.
4.10.O registro da variaiâo do valor contratual para fazer face ao reajuste de preços poderá ser realizado por simples apostila.

4.1l.O prazo para resposta ao pedido de restabelecimento do equillbrio econômico-financeiro, quando for o caso, será de até um

mês, cántado' da data do fornecimento da documentaçeo comprobatória do fato imprevislvel ou previsÍvel de consequência

incalculável, observadas as disposições dos Arts. 124 a 136, da Lei 14.133/21.

4.12.O pagamento será realizaào mediante processo regular e em observância às normas e procedimentos adotados, bem como

as dispásiiOes dos AÍs. l4l a 146 da Lei 14.133121; da seguinte maneira: Para ocorreÍ no prazo de trinta dias, contados do

perÍodo de adimplemento.
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